
Vegetarische Business Lunch Auswahl

PAULANER'S
Wirtshaus mit Biergarten

Donnerstag

Salat Ziege

Wählen Sie Ihre Variante:
 – Mit Beilagensalat: 16,50 €

 – Mit Beilagensalat & 0,5 l Softgetränk: 18,50 €

Hähnchenbrust 
mit Tomate-Mozzarella
überbacken
Schupfnudel-Gemüsepfanne  

Zupfsalate, Apfel, Feige,
Granatapfel, Walnüsse, Gurke
Kirschtomaten, Preiselbeeren 

Allgäuer Käsespätzle 
Tegernseer Bergkäse,
Röstzwiebel Baby Spinat

Spinatknödel 
Rahmschwammerl

Südtiroler Schlutzkrapfen
Gefüllt mit Spinat und Topfen
Zwiebelschmelze, Grana Padano 

CMNOPQ CDKLM

CM CDLMN

Montag

Business Lunch
9. Februar - 13. Februar 2026

Mittwoch

Freitag

Kalter Braten Quiche Lorraine
mit mariniertem Rucola
und Krauter Dip 

Linguine 
mit Tomaten-Chorizo Ragout
Parmesan 

Doradenfilet

Dienstag

CEJL

Kürbisrisotto und Gartenkräuer 

CDJKL

Bratkartoffeln
Sauce Remoulade  

CDMNL

CDLJ

CDMNL



Vegetarian Businesslunch selection 

PAULANER'S
Wirtshaus mit Biergarten

Friday

WednesdayTuesdayMonday

Thursday

Goat's cheese salad  

Choose your variant:
 - With side salad: € 16.50

 - With side salad & 0.5 l soft drink: € 18.50

Quiche Lorraine 
with marinated arugula 
and herb dip

Sea bream filletChicken breast topped 
with tomato and mozzarella
Peas and carrots with creamy
mashed potatoes

Plucked lettuce, apple, fig
pomegranate, walnuts, cucumber 
cherry tomatoes, cranberries

Allgäu cheese spaetzle
Tegernsee mountain cheese 
fried onion, baby spinach 

Spinach dumplings 
creamed mushrooms 

South Tyrolean Ravioli 
Filled with spinach and curd
cheese, Savory onion spread
Grana Padano cheese  

Business Lunch
9th February - 13th February  2026  

Cold roast Linguine with tomato and
chorizo ragou

CDMNL 

CDLJ

CMNOPQ CDKLM

CM CDLMN

pumpkin risotto
garden herbs

fried potatoes 
remoulade sauce 

CDJKL

fresh Parmesan cheese

CDMNL

CEJL


